) HENRI WILLIG
/ We CReese family

Henri Willig

henriwillig.com

T +31 (0) 299 65 5151

Montag bis Freitag 08:30 - 17:00 uur

Blatterteighappchen mit Hahnchenfleisch, Gouda-Kase und

Honigsenf

Vorbereitung

Zutaten

- 250 gramm Hihnerbrust in Streifen

- 200 gramm junger Gouda-Kéase in Scheiben geschnitten
- 270 gramm Blatterteig (1 Rolle)

- 1 teel6ffel Salz

- 0.52 teeltffel schwarzer Pfeffer

- 1 teeloffel Paprika

- 2 essloffel Honigsenf

- 2 essloffel Honig

- 2 essloffel Olivendl

- Extra: 1 Eigelb, 1 Teel6ffel Milch, Sesamsamen. Zum

Dekorieren der Vorspeisen.

Diese kostlichen Blatterteig-Happchen mit Honig-Senf und wiirzigem Hahnchen wurden von @Ellousiacooking
zubereitet. Dazu hat sie unseren Honigsenf und cremigen Gouda-Kéase verwendet. Ein kdstlicher Snack fir jede

Gelegenheit!
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