Henri Willig
L HENRI WII_LIG henriwillig.com
/ We CReese family T +31 (0) 299 65 5151
Montag bis Freitag 08:30 - 17:00 uur

Zutaten

- 30 gramm Butter

- 30 gramm Mehl

- 800 gramm Gemdsebriihe

- 1 lauch oder Frihlingszwiebeln in Ringen
- 100 gramm WeiRwein

- 350 gramm Schafskase

- 100 gramm Creme fraiche

- Affillenkresse

Vorbereitung

Methode:

Zubereitung:

Mehlschwitze herstellen: Butter erhitzen, Mehl hinzufiigen und kurz anschwitzen. Briihe nach und nach in die
Mehlschwitze einrihren und leicht kochen lassen. WeiRwein und Lauch zugeben und 15 Minuten kochen lassen.
Dann 2/3 des Kases zugeben und nicht mehr kochen lassen.

A la minute:
Die Suppe in Tassen fillen, mit Pfeffer bestreuen und mit Fruhlingszwiebelringen garnieren. Mit geriebenem
Schafskase und Kresse garnieren.

Tipp:
Kdstlich mit Bauernbrot und stiRem Jalapefio-Dip von Henri Willig
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