Henri Willig
\ HENRI WILLIG henriwillig.com
We Chesse famiy T +31 (0) 299 65 5151
Montag bis Freitag 08:30 - 17:00 uur

SuRkartoffelpommes mit Henri Willig Kase und Henri Willig
Kasedip Trffel

(x]

Zutaten

- 1 Liter Frittierdl

- 25 gramm frischer Schnittlauch
- 200 gramm Babyleaf Salat

- 50 gramm Alfalfa

- 400 gramm SufRkartoffeln

- 1 Henri Willig Kasedip Truffel

Vorbereitung

Zubereitung:

Das Frittierdl auf 400 Grad Celsius erhitzen. Schneiden Sie den Schnittlauch in 5 cm grof3e Stiicke. Den Salat
waschen und mit der Alfalfa und dem Schnittlauch mischen. Die Sui3kartoffeln mit Schale in langliche, etwa 1,5 cm
dicke Pommes schneiden. Die Chips gut waschen, um die Stéarke zu entfernen, und mit Kiichenpapier trocken tupfen.
Die Pommes frites im Frittierdl etwa 3 Minuten vorfrittieren. Die Pommes aus dem Ol nehmen und auf einem Teller
abkihlen lassen. Dann bei 190 Grad Celsius goldbraun frittieren. Die Pommes frites in eine Schissel geben. Den
Henri Willig K&sedip mit Triffel unter die Salatmischung mischen. Die Salatmischung uber die Pommes frites geben
und das Gericht sofort servieren.
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